
Termómetro para alimentos

Cómo usar un  
termómetro para alimentos
Antes de usar un termómetro para alimentos, lee 
las instrucciones del fabricante. Debes conocer qué 
tan profundo se debe insertar el termómetro en un 
alimento para obtener una lectura precisa. Sigue estos 
sencillos pasos para asegurarte de que estás utilizando 
correctamente el termómetro para alimentos:

1. Prueba. Usa agua helada o agua hirviendo para 
confirmar que tu termómetro para alimentos sea 
exacto.

2. Colocación adecuada. La ubicación es muy 
importante para obtener una lectura precisa. Coloca 

el termómetro para alimentos en la parte más gruesa 
de la pieza que quieras medir, asegurándote de no 
tocar huesos, grasa o cartílago.

3. Obtén una lectura precisa. Espera de 5  
a 10 segundos antes de leer la temperatura.

4. Cuidado y limpieza. Limpia tu termómetro 
para alimentos con agua caliente y jabón después  
de cada uso. Esto evita la contaminación cruzada  
y la propagación de bacterias dañinas. 
 
 
 

NOTA: Este termómetro usa una (1) batería LR44.

Debes quitar el sticker protector 
de la batería antes de usarlo.

  
GIRA LA TAPA

45 mm

10 mm

PRECAUCIÓN: ¡La punta es extremadamente 
filosa! MANTENLO ALEJADO DE LOS NIÑOS. 
Aprende prácticas de cocción seguras 
antes de usar.
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