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C U I D A D O

DESCONEXIÓN AUTOMÁTICA

ENERGÍA ELÉCTRICA

SISTEMA DE PROTECCIÓN CONTRA
SOBRECALENTAMIENTO

CAMPOS ELECTROMAGNÉTICOS 
(CEM)
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Modelos de 5.3 Y 3.4 CUARTOS: CUADRO DE COCCIÓN DE BOTONES 
PREDETERMINADOS

BOTÓN PREDETERMINADO TEMPERATURA TIEMPO
Papas fritas 200ºC 18 min

Asados 175ºC 25 min
Camarón 165ºC 8 min

Pastel 155ºC 30 min
Pollo 180ºC 20 min
Bistec 200ºC 12 min

Pescado 175ºC 10 min

Modelo de 2.4 CUARTOS: CUADRO DE COCCIÓN DE BOTONES 
PREDETERMINADOS

BOTÓN PREDETERMINADO TEMPERATURA TIEMPO
Papas fritas 200ºC 18 min

Pollo 180ºC 20 min
Bistec 200ºC 12 min

Pescado 175ºC 10 min
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ALIMENTO MÍN - MÁX
(tazas o grs)

TIEMPO*
(minutos) TEMP °C AGITAR COMENTARIOS

Papas fritas congeladas 
delgadas 1 ¼ - 3 tazas 15-16 200 SÍ 

Papas fritas congeladas 
gruesas 1 ¼ - 3 tazas 15-20 200 SÍ

Papas fritas caseras 1 ¼ - 3 ¼ tazas 10-16 200 SÍ Añadir ½ cda. de 
aceite

Bastones de papa hechos en 
casa 1 ¼ - 3 ¼ tazas 18-22 180 SÍ Añadir ½ cda. de 

aceite
Cubos de papa hechos en 

casa 1 ¼ - 3 tazas 12-18 180 SÍ Añadir ½ cda. de 
aceite

Croquetas de papa 1 taza 15-18 180 SÍ
Gratinado de papas 2 tazas 15-18 200

Bistec ¼ - 500 g 8-12 180
Chuletas de cerdo ¼ - 500 g 10-14 180

Hamburguesa ¼ - 500 g 7-14 180
Enrollado de salchicha ¼ - 500 g 13-15 200

Piernas de pollo ¼ - 500 g 18-22 180
Pechuga de pollo ¼ - 500 g 10-15 180

Rollitos de primavera ¼ - 350 g 15-20 200 SÍ Usar precocido
Nuggets de pollo congelados ¼ - 500 g 10-15 200 SÍ Usar precocido

Palitos de pescado 
congelados ¼ - 500 g 6-10 200 Usar precocido

Palitos de mozzarella ¼ - 500 g 8-10 180 Usar precocido
Verduras rellenas ¼ - 500 g 10 160

Pastel 1 ¼ tazas 20-25 160 Usar molde
Quiche 1 ½ tazas 20-22 180 Usar fuente/molde

Magdalenas 1 ¼ tazas 15-18 200 Usar molde
Aperitivos dulces 1 ½ tazas 20 160 Usar fuente/molde
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La AIR FRYER
no funciona

El aparato no está enchufado.

No ha encendido la unidad, establecido el 
tiempo o temperatura de preparación.

Enchufe el cable de alimentación en el 
toma corriente.

Presione el botón de encendido. Seleccione 
un botón predeterminado o seleccione 
tiempo y temperatura. Presione el botón de 
encendido de nuevo y se iniciará la cocción.

Es probable que haya apagado la unidad. 
Si presiona el botón de encendido 
mientras la unidad está cocinando se 
activará el modo “apagado”.

Presione el botón de encendido. Seleccione 
un botón predeterminado o seleccione 
tiempo y temperatura. Presione el botón 
de encendido nuevamente y se iniciará la 
cocción.

La comida no está cocinada

La cesta de freír está sobrecargada. Coloque cantidades menores para 
obtener una fritura más uniforme.

La temperatura establecida es demasiado 
baja.

Usa el botón de temperatura + (página 5 
fig. 4) para elevar la  
temperatura y continuar la cocción.

La comida no se fríe de forma 
uniforme

Algunos alimentos necesitan “agitarse” 
durante el proceso de cocción.

Consulte las páginas 9 y 10 de  
este manual.

La cesta exterior no se 
introduce apropiadamente en la 

unidad

La cesta está sobrecargada.

No se colocó la cesta de freír 
correctamente en la cesta exterior.

No llene la cesta de freír por encima del 
nivel MÁX. (consulte la tabla de la 
página 10).

Introduzca suavemente la cesta de freír 
dentro de la cesta exterior hasta que 
haga “clic”.

Sale humo blanco 
de la Unidad

Se empleó demasiado aceite.

La cesta exterior tiene residuos de grasa 
de la cocción anterior.

Los alimentos cargados de aceite causan 
goteo de grasa en la cesta exterior. El 
aceite en la cesta exterior echará humo sin 
consecuencias para la unidad o la comida.

Limpie la cesta exterior después de cada 
uso.

Las papas fritas 
no se fríen de forma uniforme

Se utilizó el tipo de papa equivocado.

Las papas no se secan de forma 
adecuada durante la preparación.

Utilice papas frescas y firmes.

Utilice cortes en tira y seque 
suavemente para eliminar el exceso de 
almidón.

Las papas fritas no están 
crocantes

Las papas crudas tienen demasiada 
agua.

La papa seca se pega adecuadamente antes 
de añadir aceite.

Corte tiras más pequeñas

Añada un poco más de aceite.

Error
E-1 El circuito del sensor térmico está roto.

E-2 Cortocircuito del sensor térmico.

Llamar servicio al cliente: 
1-973-287-5129
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